
ff Металлическая муф-

та для крепления 

дополнительных 

насадок (на неко-

торых моделях) 

готова к серьезным 

нагрузкам профес-

сиональной кухни

ff Эргономичная 

ручка регулирует 

скорость вращения 

планетарного 

механизма  

в диапазоне  

20-220 об/мин

ff Дежа из 

нержавеющей 

стали на 8 литров 

с двумя ручками  

(у модели на 5 л  

дежа с одной 

ручкой)

ff Мощный, но 

бесшумный 

асинхронный 

мотор прослужит 

долгие годы

ff Дополнительные 

аксессуары (опция): 

овощерезка, 

мясорубка  

и насадка  

для раскатки 

свежей пасты

ff Ударопрочный 

прозрачный 

защитный экран

BE5 & BE8 
Планетарные 

миксеры
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.Share more of our thinking at www.electroluxprofessional.com/ru/

Совершенство 
и забота об окружающей среде

Комплексные решения Electrolux Professional полностью соответствуют 

потребностям покупателей по таким  аспектам, как надежность, 

энергоэффективность  

и экологичность. Мы предлагаем продукцию наилучшего качества – она 

надежно прослужит вам долгие годы при минимальных эксплуатационных 

затратах. Мы знаем примеры бесперебойной работы оборудования Electrolux 

Professional  в течение 40 лет!

•  Все производственные предприятия Electrolux

сертифицированы по стандарту ISO 14001.

•  Благодаря продуманному дизайну всю продукцию Electrolux

Professional характеризует бережное отношение к природе

и низкое потребление энергии, воды и моющих средств.

•  Вся продукция Electrolux Professional соответствует

требованиям ROHS и на 95% изготовлена из

перерабатываемых материалов.

•  Каждая единица продукции проходит 100% контроль

качества и обязательное функциональное тестирование,

которое осуществляют технические эксперты отдела

контроля качества перед упаковкой агрегатов.

•  За последние 5 лет более 70% продукции Electrolux

Professional было усовершенствовано благодаря внедрению

новых технологий, разработанных с учетом требований

рынка и с заботой об окружающей среде.

•  Electrolux Professional поддерживает

программу по энергосбережению

и снижает расход энергоресурсов

на своих предприятиях.



BE5 / BE8 
Планетарные миксеры

Прочный защитный экран 
Не содержит бисфенол–А (ВРА)

BE8 

603753

603754*

BE5 

603747 

603748*

Максимальная производительность. Мощные, но компактные. 
Надежность превыше всего.

Три незаменимых насадки, чтобы вдохновить на творчество кондитеров 
и шеф-поваров.

Максимальная  надежность гарантирована. Прозрачный экран выполнен  
из инновационного кополиэстера без содержания бисфенола-А (ВРА): устойчив 
к повреждениям, остается прозрачным и прочным даже после сотен циклов  
мойки в посудомоечной машине.

Спиральный крюк, лопатка и венчик

Планетарные миксеры Electrolux BE5 и BE8 гарантируют превосходные 

рабочие качества при вымешивании теста, смешивании и взбивании 

продуктов благодаря:

Крюк Лопатка Венчик

Тесто, содержание жидкости 60% Картофельное пюре Яичные белки

Мин. Макс. Мин. Макс. Мин. Макс.

BE5 100 г 1,5 кг 100 г 2 кг 1 10/12

BE8 120 г 2,5 кг 100 г 3,2 кг 1 14/16

ff Новая система на 

«защелках» без 

использования винтов 

позволяет легко 

демонтировать  

экран и вымыть его

ff Удобная форма экрана 

позволяет добавлять 

ингредиенты  

в работающий миксер 

ff 100% пригодность для 

мытья в посудомоечной 

машине (насадки, дежа  

и защитный экран)

ff уникальной конструкции планетарного 

механизма, обеспечивающего необходи-

мый ритм и точность движения насадки

ff скорости вращения планетарного 

механизма, которая варьируется 

от 20 до 220 об/мин 

ff вариатору скорости вращения насадок – 

диапазон скоростей от 67 об/мин до 740 об/мин

ff насадкам, адаптированным под размер дежи, 

что позволяет равномерно обрабатывать 

даже небольшое количество продукта

100%  насадки из нержавеющей

стали 

100%  более прочные 

и долговечные

100%  пригодны для мытья

в посудомоечной машине  

(насадки, дежа и защитный экран)

3 инструмента для  
100% эффективности

Подъем или опускание 

защитного экрана приводит 

в движение механизм 

подъема/спуска  

дежи

*  С муфтой для крепления

дополнительных насадок


